附件1：
本次检验项目
一、餐饮食品
(一)抽检依据
GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒餐(饮)具》等标准及文件要求。
（二）抽检项目
复用餐饮具(餐馆自行消毒)的检测项目：阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计),大肠菌群。
二、调味品
（1） 抽检依据
GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》,GB 2762-2022《食品安全国家标准 食品中污染物限量》等标准及文件要求。
（二）抽检项目
其他香辛料调味品的检测项目：二氧化硫残留量,铅(以Pb计)。
三、酒类
（一）抽检依据
GB/T 10781.1-2006《浓香型白酒》，GB 2757-2012《食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒》,GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》，GB/T 4927-2008《啤酒》,GB 2758-2012《食品安全国家标准 发酵酒及其配制酒》等标准及文件要求。
（二）抽检项目
1、白酒、白酒(液态)、白酒(原酒)的检测项目：酒精度,甲醇,铅(以Pb计)。
2、啤酒的检测项目：酒精度,甲醛。
四、冷冻饮品
（一）抽检依据
SB/T 10016-2008 《冷冻饮品 冰棍》，GB/T 31119-2014《冷冻饮品 雪糕》，GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》,GB 2759-2015《食品安全国家标准 冷冻饮品和制作料》,GB 29921-2021《食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量》等标准及文件要求。
（二）抽检项目
冰淇淋、雪糕、雪泥、冰棍、食用冰、甜味冰、其他类的检测项目：甜蜜素(以环己基氨基磺酸计),糖精钠(以糖精计),菌落总数,大肠菌群,沙门氏菌。
五、粮食加工品
（一）抽检依据
GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》等标准及文件要求。
（二）抽检项目
生湿面制品的检测项目：苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计),山梨酸及其钾盐(以山梨酸计),脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)。
六、肉制品
（一）抽检依据
GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》,SB/T 10482-2008《预制肉类食品质量安全要求》,GB 2762-2022《食品安全国家标准 食品中污染物限量》,Q/LFSP 0001S-2024《风味牛肉制品》等标准及文件要求。
（二）抽检项目
1、酱卤肉制品的检测项目：亚硝酸盐(以亚硝酸钠计),苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计),山梨酸及其钾盐(以山梨酸计),防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和,胭脂红。
2、熟肉干制品的检测项目：铅(以Pb计),铬(以Cr计),苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计),山梨酸及其钾盐(以山梨酸计),脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计),防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和。
3、熏烧烤肉制品的检测项目：亚硝酸盐(以亚硝酸钠计),苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计),山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)。
4、调理肉制品(非速冻)的检测项目：苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计),山梨酸及其钾盐(以山梨酸计),脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计),铅(以Pb计)。
5、腌腊肉制品的检测项目：亚硝酸盐(以亚硝酸钠计),苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计),山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)。
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（一）抽检依据
GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》,GB 2763-2021《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》等标准及文件要求。
（二）抽检项目
1、姜的检测项目：二氧化硫残留量,噻虫胺,噻虫嗪,毒死蜱,敌敌畏,噻虫胺,噻虫嗪。
2、普通白菜的检测项目：啶虫脒,毒死蜱,水胺硫磷,敌敌畏,甲拌磷。
3、油麦菜的检测项目：毒死蜱,水胺硫磷,氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯,甲拌磷。
